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Cooking show

el tartufo,
oggi si stidano
gli studenti

Nella piazza del gusto le ricette
di tre istituti alberghieri regionali

LAMANIFESTAZIONE

PERGOLA Gustosissima antepri-
ma oggi della Fiera Nazionale
del tartufo bianco pregiato di
Pergola che scattera domenica.
Grazieaunadelle grandi novita
di questa 23esima edizione, la
collaborazione e partecipazio-
ne dell’Ais Marche, I'ammini-
strazione comunale organizza
il cooking show “Il Tartufo
Bianco esaltato in sala e in cuci-
na”. L'appuntamento é alle
11.30 presso la piazza del gusto
nel ristorante ‘Marche da Man-
giare’,

Vedra la partecipazione di
tre istituti Alberghieri delle
Marche, il ‘Tarantelli’ di Sant’El-
pidio a Mare, il ‘Varnelli’ di Cin-
goli e il ‘Celli’ di Cagli-Piobbico.
Gli allievi presenteranno al pub-
blico tre ricette, una per provin-
cia, ideate per esaltare la fra-
granza aromatica del tartufo
bianco delle Marche. Gli alunni
coinvolti non solo dovranno cu-
cinare questi piatti, ma dovran-
no curare il servizio del tartufo
ossia cido che riguarda la sua
presentazione nel piatto. Il tar-
tufo bianco marchigiano sara
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Ilsindaco Francesco Baldelli

lamellato direttamente sul piat-
to dagli alunni in sala. Ciascun
piatto sara degustato in abbina-
mento ad un vino marchigiano
prodotto nella provincia di pro-
venienza in abbinamento alla
preparazione presentata.
«Questo desiderio di coin-

AllafieradiPergolache
iniziadomenica sara
allestito anche il Salotto
deivinidelle Marche

volgere le scuole alberghiere
del territorio - spiega il sindaco
Francesco Baldelli - permettera
didaremaggiorie pili complete
competenzeachiin futurosiac-
costera al mondo della ristora-
zione regionale affascinato da
quanto piut gustoso ed interes-
sante esiste nella nostra tradi-
zione enogastronomica».
Sempre grazie alla collabo-
razione con Ais, nelle tre dome-
niche della Fiera verra organiz-
zato il ‘Salotto dei vini delle
Marche’, elegante spazio sotto
le logge del palazzo comunale.
Verranno presentati al pubbli-
co in due momenti della giorna-
ta i vini delle Marche insieme
all'lstituto marchigiano di tute-
la vini e al Consorzio dei vini pi-
ceni. Alcuni sommelier saran-
no a disposizione di chi dara la

Salvo per uso personale e' vietato qualunque tipo di redistribuzi

propria adesione per far cono-
scere, assaggiare e disquisire
sulle eno-denominazioni mar-
chigiane presenti nel banco di
assaggio. Gia da alcuni anni
I'’Associazione italiana somme-
lier Marche dedica una sezione
de “Le Marche nel Bicchiere” ai
“Vini da Tartufo” delle Marche.
Il progetto ha visto protagonisti
molti attori, ognuno dei quali
ha contribuito con le proprie
competenze alla sua realizza-
zione. Gli obiettivi di questa se-
zione sono molteplici, ma han-
no tutti uno scopo, promoziona-
re le biodiversith tartufigene
che nascono nei boschi marchi-
giani, dal nero pregiato di Ac-
quaviva Picena al bianco pregia-
todiPergola.
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