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Superficie: 19 %

La storia. La cantina marchigiana La Staffa guidata da Riccardo Baldi vende all’estero il 60% della produzione

Il millennial che affascina la California

NICCHIADIECCELLENZA

Nel mondo le superfici
coltivate a viti senza pesticidi
sono quintuplicate

negli ultimi quattordicianni
e ['ltalia &in primafila

Micaela Cappellini
VERONA

B Ha un’aria vagamente cali-
forniana, lo stand del Vinitaly
cheospitaRiccardoBaldielasua
cantina La Staffa: verde e giallo
alle pareti, ambiente informale,
tanti giovani ai tavoli e un’inse-
gna collettiva che riunisce dieci
produttori sotto il motto “Picco-
li,indipendentiesinceri”. Nono-
stante possa contare solo suuna
decina di ettari e su una produ-
zione dineanche 45milabottiglie
di Verdicchio dei Castelli diJesi,
RiccardoBaldi-chehasolo27an-
ni male idee molto chiare - € un
esportatore sopralamedia e rie-
sceapiazzare all’esteroil 60% di
quanto ha in cantina: Svezia,
Norvegia, Finlandiae Stati Uniti,
soprattutto I'evoluto mercato
della California, dove nel suo
piccolo riesce a essere competi-
tivo. La sua carta vincente? Aver
puntato tutto sul bio. «Quando
ho cominciato, otto anni fa, Staf-
folo era un paesino marchigiano
con 2mila abitanti e ben18 azien-
de vinicole, ma solo una produ-
cevasenzapesticidi.Oggiinvece
quasi 1a meta delle cantine si €
convertitaal biologico».
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Tlvinobiohacostidi produzio-
ne pil elevati. Ma nonostante si
presentisugliscaffalidelleenote-
che conun prezzosopralamedia
(il Verdicchio della Staffa, per
esempio, sivendetraiizeizoeu-
ro) il vino biologico si sta impo-
nendo come uno dei trend del
momento. Il futuro, secondo No-
misma Wine Monitor, vede in-
fattiil biologico al secondo posto
delle preferenze dei consumato-
riconil20%,precedutosolodalla
ritrovata attenzione per i vitigni
autoctoni (25%).

I numeri sono ancora bassi,
perché il vino bio rappresenta
solo 11,6% della produzione ita-
liana. Macresceaunvigorosorit-
mo del 40% e, soprattutto, piace

parecchio ai consumatori esteri,
Stati Uniti e Canada soprattutto,
vale a dire quelle che il Made in
Ttaly delvino consideratraleme-
te pilistrategiche per 'export.

Ilfenomenononeésoltantoita-

liano: «Negli ultimi dieci anni la
viticoltura biologica € esplosa a
livello mondiale - spiega Rober-
toPinton, consiglieredelegatodi
Federbio-nelmondolesuperfici
coltivateavitisenzapesticidiso-
no quintuplicate negli ultimi
quattordici anni eilnostro Paese
oggi da solo possiede un quarto
deivignetibiodituttoilmondo».
Inltalialaprimaregioneaprodu-
zione biologica & 1a Sicilia, dove
si trova il 389 di tutte le vigne
senza pesticidi. Per intensit3, in-
vece, al primo posto c'é la Cala-

bria,dovelevitibiorappresenta-
nolameta di tuttii filari coltivati
nellaregione.

Peril suoimpegnonel biologi-
co,eunpo’perlasuagiovane et,
al Vinitaly RiccardoBaldisiean-
che aggiudicato il Premio Ange-
lo Betti 2018 dedicato ai beneme-
ritidellaviticoltura. Nellasuare-
gione il suo, pero, non & un caso
isolato:leMarchesonofralearee
diTtalia dove il biologico sta cre-
scendodipitiedoverappresenta
unterzodituttele superficicolti-
vate. Tra le 45 aziende del Con-
sorzio tutela Vini Piceni, per
esempio, due terzi sono costitui-
ti da produttori bio: «Molto lo
dobbiamo alla nuova generazio-
nediviticoltori che harilevatole
vigne di famiglia e si & affacciata
sul mercato con una nuova con-
sapevolezza del recupero dei vi-
tigni autoctoni e dei metodi di
coltivazione naturali» racconta
Giorgio Savino, che e presidente
del Consorzio ma anche produt-
toredivigne certificate senzape-
sticidi, che coltiva negli oltre 70
ettari della sua azienda agricola
Santa Liberata a Fermo. «Mi so-
no riconvertito al biologico cin-
que anni fa, e nonostante la pro-
duzione delle vigne da allora sia
comunque rimasta piti bassa del
10-15%, il fatturato non ne ha ri-
sentito. Tanto che 'anno prossi-
mo aumentero il numero delle
mie etichette certificate bio, che
sono soltanto tre su ottoy.

RIPRODUZIONE RISERVATA

M Classe1991.

| RiccardoBaldi, 27
anni, tralevigne
chegeneranoil
vino biologico
dellasuacantinaa
Staffolo, in
provincia di
Ancona. Dieci
ettariin totale per
unaproduzionedi
circa 4bmila
bottiglie




